
Ranunkelbräu
Weizen

Nur von Juni bis September

Jetzt probieren!

Saisonkarte Sommerzeit
25. Juni – 31. August 2026

Flammkuchen Elsässer Art 
Knusprig gebackener Flammkuchen nach  
Elsässer Art, bestrichen mit cremigem 
Schmand und belegt mit Zwiebeln, Speck-
würfeln und feinem Frühlingslauch. 1, 2, 3

 
14,90 €

Gebackenes Schweinekotelett
Gebackenes Schweinekotelett, gefüllt mit 
einer saftigen Quark-Meerrettich-Apfelfüllung, 
serviert mit knusprigen Kartoffelecken, 
Schnittlauch-Schmandcreme und Krautsalat. 

1, 2, 3, 7, 12

 
19,90 €

Ofenkäse im Pergament
Würziger Ofenkäse im Pergament gegart, 
verfeinert mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln, 
Knoblauch und Rosmarin, dazu ein kleiner 
Blattsalat und eine halbe Bierstange. 1, 2, 6, 7, 8, 11, 12, 28

 
16,90 €

Hauptspeisen
Wurstsalat Braumeister Art 
Herzhafter Wurstsalat nach Braumeister Art, 
fein abgestimmt mit Gewürzgurken, roten 
Zwiebeln, süßem Senf und frischen Radieschen, 
dazu eine halbe Bierstange. 1, 6, 7, 8, 11, 12, 28

 
13,90 €

Erdbeerbecher
Fruchtiger Erdbeerbecher mit Vanille- und 
Erdbeereis, marinierten Erdbeeren, einem 
Tupfer Schlagsahne und frischer Minze.  

1, 2, 3, 4, 6, 7, 8, 11

 
8,90 €

Vorspeise

Nachspeise

Mexican Fresh 
Fruchtig-frischer Longdrink mit Sierra Tropical, 
Erdbeere, Limette und Ginger Ale – sommerlich 
leicht und herrlich erfrischend. 16, 22

 
0,3 l     8,50 €

Tequilla-Shot 
Sierra Lime oder Sierra Tropical – ein beson-
derer Genuss mit fruchtigem Akzent. 16

 
0,02 l     1,80 €            0,04 l     3,50 €

Getränke

Perfekt im Mexican Style – als Shot 
direkt ins Bier


