
Saisonkarte Herbstzeit
15. Oktober  – 02. November 2026

Gegrillter Weichkäse 
Cremig gegrillter Weichkäse mit aromati-
schem Ofenkürbis, gebratenen Kartoffeln und 
Rotwein-Perlzwiebel-Marmelade, verfeinert 
mit frischen Kräutern. 7, 12

 
15,90 €

Cordon bleu
Knusprig gebackenes Cordon bleu vom 
Schwein, gefüllt mit Schinken und Käse, dazu 
gebackene Kräuterkartoffeln, Rote-Bete-Apfel-
salat und Preiselbeeren. 1, 2, 3, 7, 12

 
21,90 €

Ranunkelhof-Gartenbratwurst
Herzhafte Gartenbratwurst mit cremigem 
Kartoffel-Speck-Püree, kräftiger Biersoße 
vom Ranunkelhof-Roten und knusprigen 
Röstzwiebeln. 1, 2, 7, 15, 17, 28

 
15,90 €

Hauptspeisen
Zwiebelsuppe 
Herzhafte Zwiebelsuppe mit würzigen Berg-
käse-Croûtons und frischer Petersilie – kräftig, 
aromatisch und angenehm wärmend. 1, 2, 6, 7, 12, 28  

 
6,90 €

Vanilleeis mit Kürbiskernöl
Cremiges Vanilleeis trifft auf feines Kürbis-
kernöl, knackig karamellisierte Kürbiskerne 
und luftige Schlagsahne. 1, 2, 5, 6

 
7,90 €

Vorspeise

Nachspeise

Hopfen-Tequila 
Spritziger Biermix mit Ranunkelbräu Hellem, 
aromatischem Hopfensirup, Lime Tequila 
und Ginger Ale – herb, frisch und mit feiner 
Zitrusnote. 16, 24, 28

 
0,3 l     8,50 €

Getränke


